
©
 2

0
14

 E
co

la
b 

A
ll 

ri
gh

ts
 r

es
er

ve
d.

   

1

3

 50°C max. 
 

2

6

4

5

7

G
R

EA
SE

C
U

TT
ER

 P
LU

S 
/P

/2
0

N
O

V
14

/C
H

D

PROFESSIONELLE KÜCHENHYGIENE 
SAUBER. SICHER. EFFIZIENT.

Anwendungshinweise   

Greasecutter Plus 
Backofen- und Herdreiniger der Spitzenklasse
Greasecutter Plus ist ein Hochleistungsreiniger mit besonders starker und schnel-
ler Wirkung. Selbst stark angebrannte organische Rückstände wie Fette und Öle 
werden rasch und gründlich aufgelöst. Sie lassen sich ohne Verwendung von 
Drahtbürsten und Stahlschabern schonend entfernen. Greasecutter Plus wird 
empfohlen für die Anwendung auf den meisten Materialien wie Stahl- und Kunst-
stoffoberflächen.

  Sauber  Hochleistungsreiniger, starke und schnelle Wirkung

  Sicher  Reinigt spielend Backöfen, Grillapparate,  Grill- und Backroste,  Friteusen, 
Kippbratpfannen, Herdplatten, Abzughauben (Inox), Luftfilter aus Stahl, 
Rauchkammern, Bodenabläufe

  Effizient  Hervorragend geeignet für Stahl- und Kunststoffoberflächen  

1. Beachten Sie die Informationen auf 
dem Produktetikett und dem Reini-
gungsplan.

2. Beim Einsatz von Greasecutter Plus  
Handschuhe und Schutzbrille tragen.

3. Zu reinigende Grills, Öfen und Geräte 
ausschalten. Die Temperatur muss 
bei 50°C max. liegen.

4. Greasecutter Plus auf die zu 
reinigenden Flächen auftragen.

5. Einwirkzeit 10 - 15 Minuten auf Fett-
verschmutzungen.

6. Nach ca. 10 - 15 Minuten Einwirkzeit 
kann die gelöste Verschmutzung mit 
einem nassen Schwamm oder Lap-
pen mühelos entfernt werden.

7. Mit viel Wasser nachspülen.

Sicherheitshinweis 
Nur für den professionellen Gebrauch. 
Achtung!
Nicht anwenden auf Aluminium (roh 
oder eloxiert), auf galvanisierten oder 
Buntmetall-Oberfl ächen sowie auf Glas-
keramik. Diese Materialien können bei 
längeren Einwirkungszeiten angegriffen 
werden 
Nicht mit anderen Produkten mischen! 
Gefahrenhinweise auf Sicherheitsdaten-
blatt und Originalgebinde beachten.  

pH Wert (Konz.)  

7 8 9 10 11 12 13 14

Lagerbedingungen 
Nur im Originalgebinde zwischen 
10 und 40°C lagern. 

Verkaufseinheit 
4 x 5 l Bidon 9042690

Ecolab Europe GmbH
Richtistrasse 7
CH-8304 Wallisellen

www.ecolab.com

Ecolab (Schweiz) GmbH
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CH-4153 Reinach
Tel: +41 61 466 94 66
www.ch.ecolab.eu

Ecolab Deutschland GmbH
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