PROFESSIONELLE KUCHENHYGIENE

SAUBER. SICHER. EFFIZIENT.

ECOLAB

Grease Express

HOCHTEMPERATUR GRILLREINIGER UND
OFENREINIGER

Grease Express Hochtemperatur-Grill- und Ofenreiniger ist ein innovativer, schnell-
reagierender Reiniger, der speziell fir den Einsatz im laufenden Betrieb als Reiniger und
Fettldser bei hohen Temperaturen entwickelt wurde. Damit entfallen zeitaufwendige
AbkUhlzeiten und eine Reinigung zwischendurch wird erméglicht. Eine regelmapige
Reinigung von Grills, Ofen, etc. ist erforderlich um die hohen Anforderungen an die
Qualitat der Lebensmittel aufrechtzuerhalten. Die Mdglichkeit, den Grill, Ofen, etc. im
heifen Zustand zu reinigen, vermindert das Risiko einer Kreuzkontamination wahrend
der Zubereitungsphase und tragt zur Lebensmittelsicherheit bei.
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ANWENDUNGSWEISE
Auf Grill-/Bratflichen:

1.

2.

Grobe Lebensmittelriickstande von der
Oberflache beseitigen.

Vor der Anwendung von Grease Express
den Grill ausschalten.

. Grease Express auf die noch heipe

Oberflache auftragen (max. 175 °C).
Flache vollstéandig benetzen. Wahrend
des Aufbringens nicht schrubben. Den
Reiniger 1 Minute einwirken lassen.
Nicht eintrocknen lassen, da die
Reinigung sonst erschwert wird.

. Durch leichtes Schrubben kann mit dem

nicht scheuernden Pad sogar einge-
branntes Fett schnell geldst werden. Die
geldsten Anschmutzungen lassen sich
leicht mit dem Grillabzieher entfernen
und der Grill ist im Handumdrehen
glanzend sauber. Das Pad und den
Abzieher nach Gebrauch reinigen.

Ofenreinigung:
1. Grease Express Uber die Drucksprih-

flasche auf die heife Oberfldche auftra-
gen (150 - max. 175 °C). Flache voll-
standig benetzen.

2. Sollte der Ofen bereits abgeklhlt sein,

Grease Express auf die kalte Ober-
flache spriihen und den Ofen auf 175 °C
aufheizen. Die Oberflache muss kurz-
zeitig eine Temperatur von mindestens

100 °C erreichen, damit Grease Express

richtig wirken kann. Dann den Ofen
ausschalten.

3. Den Reiniger 1-2 Minuten einwirken

lassen. Nicht eintrocknen lassen, da das

anschliefende Abspllen sonst erschwert

wird. Bei langeren Einwirkzeiten nach 2
Minuten ggf. Dampferfunktion dazu
schalten.

4. Ofentlr vorsichtig 6ffnen, Dampf

® Sauber  Ausgezeichnete Reinigungsleistung.

m Sicher  Verbesserte Arbeitssicherheit durch nicht kennzeichnungspflichtiges
Produkt.

m Effizient Keine Abkihlzeit des Grills notwendig.
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SICHERHEITSHINWEIS

Nur fur den professionellen Gebrauch!

Nicht mit anderen Produkten mischen!
Gefahrenhinweise auf Sicherheitsdaten-
blatt und Originalgebinde beachten.

Entsorgung nur von geschlossenen und
leeren Verpackungen.

Grease Express ist auch fir Ceranfelder
geeignet. Wahrend der Reinigung hitze-
bestdndige Schutzhandschuhe tragen.

pH-Wert (100 %)
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LAGERBEDINGUNGEN

Nur im Originalgebinde zwischen O und
40 °C lagern. Flasche fest verschlossen
halten.

VERKAUFSEINHEIT

5. Den Grill mit einem sauberen, feuchten abziehen lassen. 4 x 1L Flaschen 9027160
Tuch abwischen. Falls notwendig, 5. Hartnackige Krusten und Verschmut- ZUBEHOR
wiederholen. zungen ggf. mit einem nicht scheuern- .
Achtung: Eiskaltes Wasser oder viel den Pad oder einer Biirste entfernen. 1x Grillreinigungspad
o : .. . und Stiel 10000389
Wasser konnen den Grill ernsthaft 6. Geldsten Schmutz und Produktreste mit I
schadigen. Wasser abspiilen. 1x15 Grillreinigungspad
6. Mit einem Papiertuch eine diinne Nachfiillpack 10000351
Schicht Speisedl auf die Grilloberflache 1x Grillabzieher 10000278

auftragen.
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